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User manual | Instrukcja obstugi

You should read this user manual carefully before Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
using the appliance.

doktadnie przeczytad niniejsza instrukcje obstugi.
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Keep these instructions with the appliance.
READ MANUAL Zachowaj instrukcje urzadzenia

1l

INDOOR For indoor use only.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
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Dear Customer,

Before using the appliance for the first time, please read this manual carefully, paying particular attention
to the safety regulations outlined below.

1. Important safety instructions

* The sealing bar can reach high temperatures during and after the employment.
Therefore we urge you to beware and to avoid a direct contact until the indicated part
isn’t completely cooled.

¢ All machines can activate the sealing bar even if the lid is open, with all the related
thermic risks.

¢ The employment of the device is only for interior rooms.

¢ The device musn't be opened by the final user.

If the electric cable is damaged or some electric reparations are needed people must
adress to the constructor or to the technical service in order to prevent risks.

* Read these instructions before using the machine. Keep them with the machine for
future reference.

* Keep the working environment tidy and clean.

¢ Keep children away from the machine working area.

¢ Use the vacuum packer for the purpose for which it was designed only. Applications other
than vacuum packing will devoid the warranty and may be dangerous.

* Do not overload the machine. Look after the machine carefully.

* Rest the device on a stable, safe surface. Dropping the machine may cause severe damage.

* Do not pack liquid foods or substances inside bags to avoid danger and prevent damaging
the device beyond repair.

* To pack foods with a high amount of liquid substances inside, eliminate the excess fluid
carefully using a cloth or food-safe paper before packing; alternatively use a rigid con-
tainer or lids for jars made available by the manufacturer in different sizes.

» Check for foreign objects (knives. blades, tools, etc ] near the sealing bar before starting
each process.

¢ Always stop the machine, turn the switch to zero and unplug the power cord before start-
ing any operation (e.g. cleaning, checking packed products, adjustments, etc.) to prevent
unexpected start-up. This precaution must also be adopted when the machine is not
working. Check that mains voltage and frequency correspond to those shown on the ma-
chine and that the plug Is proportioned to the drawn current.

¢ Only use original spare parts and accessories.

¢ This is an electrical device. Never submerge the machine in water.

o Never expose the machine to jets of water.

¢ Never pull the cord to unplug the machine.



* The power socket you use must be connected to earth and your electrical system must

be provided with an automatic circuit breaker.

o Entrust replacements of the power cord and electrical repairs to specialised personnel

only.

* The machine must be installed and used by only one operator at a time. It is not designed

to be operated by more than one person at a time.

* The protective measures applied do not eliminate completely the risk of upper limbs

burns.

* While working, the welding bar reaches high temperature. Therefore it's really important

to avoid any contact with the bar till it cools completely.

o Electrical connections to the power supply system should be done by qualified personnel

only.

2. Description

Code 297360

Dimensions 380x180x(H]110 mm
Power 250 W

Voltage 230V 50 Hz

Welding bar 330 mm

Pump self lubricating 16 l/min
Bodywork ABS

Weight 3,3kg

Sealing electronic digital preset

Cooling/Timer system

automatic

Control panel

3-led digital display

Air re-entry

with electro-valve

Startup

with micro switch

Vacuum creation

bags, containers, pots




MAIN COMPONENTS

A. Bodywork

B. Display

C. Mobile lid

D. Welding bar

E. Gasket

F. Nozzle for vacuum in containers

The machine essentially consists of a main struc-
ture (A) entirely made of ABS plastic, inside which
the electrical panel and the vacuum generating
working unit are arranged. No interventions are re-
quired on the working unit (except for supplemen-
tary maintenance which should be entrusted to the
manufacturer). It is recommended not to intervene
in any way except for the specific operations de-
scribed in this instruction manual.

DISPLAY FUNCTIONS

1. On - off button

2. Button for vacuum in containers
3. Sealing button

4. Led

The sealing bar (D], which seals the bag at the end
of the process, is arranged outside the structure on
the lower front of the machine. A gasket (E) delim-
its the fixed part of the decompression chamber,
where the bag opening is arranged for packaging.
The mobile part of the decompression chamber is
filled on a mobile lid [C) connected to the structure
by means of two hinges to be arranged on the bag
opening during the process.

3. Starting up

e Remove the machine from its packaging, ar-
range It on a work surface and make sure if is
stable.

e [tisimportant that all four feet of the device rest
on the surface to ensure that the lower part of
the machine is secure when the lid (C) is closed.
This is required for correct air suction.

e |tis advisable to keep the machine packaging in

case you need to deliver it to have it repaired.

o Carefully clean the machine before starting it up.

e Wipe with a damp cloth followed by a dry cloth to
clean the structure. Use a dry cloth only to clean
the control panel.

e Never use acid or caustic products.

e Insert the plug in the socket.



4. Operating mode

VACUUM IN BAGS

e Switch on the machine with the on - off button (1.

 Open the mobile lid (C).

e Place the bag about 1 cm inside the machine de-
compression chamber - the chamber is delineated
by the gasket (E). During the stage make sure that
nothing inside the bag is near the sealing bar (D).

* On closing the lid (C), the suction pump will start

VACUUM IN CONTAINERS

* Switch on the machine with the on-off button (1).

e Open the mobile lid (C).

 Connect the vacuum tube to the suction fitting (F).

e Place the food inside the container and close it
with the special container lid.

e Place the suction sensor in such a way as to
close the lid tub, making sure that the rubber

VACUUM IN ROLLS

e Plug the machine in and turn it on

e Cut the roll at the desired length

e Open the lid [C) and place the bag opening exact-
ly on the sealing bar (Teflon) ahead the decom-
pression chamber.

e Close the lid [C) and apply a slight pressure on
the two sides for a few seconds in order to start
the automatic cycle.

 Press (3)in order to proceed to the sealing.

e [t is now possible to insert food into the bag and
proceed with the standard vacuum cycle

automatically; apply a slight pressure and wait for it
to close onto the bag opening.

e At the end of the vacuum process, the bag sealing
resistance will turn on automatically.

e When the sealing is completed, the pump will stop
and the lid (C] will open automatically.

ball is inside the special tub on the lid itself.

e To start suction press the V button (2] without
closing the mobile lid (C).

e The machine starts

e The 3 leds (4) on the display flash in sequence.

e At the end of the vacuum cycle, the machine
stops without sealing.

IMPORTANT!

Always use bags proportionate with the product
to be vacuum packed, otherwise (e.g.: if a very
large bag is used for only a little product), the de-
vice will take longer to complete the cycle.
Therefore, after you have finished the sample
bags provided with the machine select the most
suitable bag size for your packing needs from the
attached list and order the bags from the same
retailers.

5. Correct bag sealing

The following suggestions are useful to prevent
incorrect packing, which could compromise food
preservation.

None of the bag contents must get between the
sealing bar (3] for sealing the bag correctly.

IMPORTANT!
The vacuum may escape from a sealed bag after
a while.
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Causes of this problem may be:

¢ The bag was not perfectly sealed [sealing tem-
perature not suitable for the type of bag used).

¢ Food residues got between the sealing bar.

* A sharp object (bones, fish bones, hard cheese
rinds, etc.) may have pierced a tiny hole in the
bag (possibly not visible to the naked eye).



6. Cleaning

As mentioned above, it is indispensable to switch
off the machine and unplug the device at the end
of each process before carrying out any cleaning
work.

e Use adamp cloth followed by a dry cloth to clean

the machine structure (A).

e Use adry cloth only to clean the control panel (B).
e Use a damp cloth or warm water or window

detergent to clean the Teflon-coating of the
sealing bar (D). This is needed whenever plastic
material residues appear on top of the sealing
bar (D].

Never use acid, caustic or abrasive products for
cleaning.

7. Maintenance

No routine maintenance is required. However, per-
fect cleaning after use is needed to keep the ma-
chine in perfect conditions of use.

It is advisable to use only genuine spare parts

made by the manufacturer for supplementary
maintenance and replacements to avoid problems
due to different production characteristics.

8. Optional accessories

The machine can be used to vacuum pack any type
of foodstuff. Liquids can be packed in the two-set

containers (from 0,6 to 2,5 lt]) supplied by the man-
ufacturer.

9. Faulty operation and unexpected stops

If the lid (C] does not remain stuck to the compart-
ment underneath at the beginning of the process,
check that the gasket (E) has not been dislodged on
either the mobile lid or the fixed part underneath.
Also, check that the bag’s mouth is completely in-
side the gasket (E).
In the event of unexpected machine stops during
processing, before seeking the cause of the prob-
lem, quickly disconnect the electrical power supply
by switching off the machine are then disconnect-
ing the power cord from the socket.
After this:
e |f the stop is due to a blackout, wait for normal
conditions to be restored before plugging the
machine back in.

e |f the problem is due to causes related to the
electrical circuit, call the retailer to have the
necessary machine checks carried out by the
manufacturer.

IMPORTANT!

Though slowed down, bacterial proliferation con-
tinues also under vacuum.

Therefore food that needs refrigeration is to be
kept In the fridge or freezer. Pre-packed food
must be consumed within the best by date given
on the package.



10. Recykling

)¢

The crossed bin symbol on the appliance indicates
that the product, at the end of its life span, must
be disposed of separately from domestic waste,
ei-ther by taking it to a separate waste disposal
site for electric and electronic appliances or by
returning it to your dealer when you buy anoth-
er similar appliance. The user is responsible for
taking the appliance to a special waste disposal
site at the end of its life span. Failure to do so may

incur penalties under the waste disposal regula-
tions in force. If the disused appliance is collected
correctly as separate waste, it can be recycled,
treated and disposed ecologically; this prevents
negative impact on both the environment and
the health. For further information regarding the
waste disposal services available, contact your
local waste disposal agency or the shop where
you bought the appliance. The manufactures and
importers do not take the responsibility for recy-
cling, treatment and ecological disposal, either
directly or through a public system.

11. Food preservation times

Food Natural preservation Vacuum preservation
(days) (days)
fresh raw meat 3 15
cooked meat 6 20
fresh fish 2 7
bread 1 6
sweets 5 15
dry biscuits 90 365
rice 120 365
coffee/tea 120 365
pasteurized dough 90 365
not pasteurized dough 2 8
dry fruits 30 90
fresh fruits 8 15
vegetables 5 10
fresh cheese 7 25
seasoned cheese 20 60
sliced pork 2 20

The above times are “indicative times” for an optimal food preservation, as they depend on the food condition
at the packaging moment. Pre- packaged food must be eaten within the date impressed on the packaging.
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12. Accessories

Item n°® Opis Szt.
Jars and lids

222 Set 2 containers (0,6 L-2,51) 1
Embossed rolls

R20x600 20x600 2
R30x600 30x600 2
Embossed bags

G15x30/105 15x30 100
620x30/105 20x30 100
625x35/105 25x35 100
G30x40/105 30x40 100
G40x60/105 40x60 100

Special sizes on request (delivery time and minimum quantities to be agreed).



13. Exploded view

Nr Description Quantity
1 Structure 1pc
2 Base 1pc
3 Lid 1pc
4 Electronic board 1pc
5 Adhesive lexan 1pc
b Pump 1pc
7 Microswitch 2 pcs
8 Transformer 1pc
9 Lower gasket 1pc
10 Upper gasket 1pc
11 White rubber 1 mt
12 Welding bar support 1pc
13 Resistence 1 mt
14 Welding bar teflon 1 mt
15 Foot 4pcs
16 Power cable 1pc
12413414 Complete welding bar 1pc

«pw



14. Simplified electric scheme
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Szanowny Kliencie,

Przed podtaczeniem urzadzenia doktadnie przeczytaj cata instrukcje obstugi, aby niewtasciwym uzytkowaniem
nie spowodowac zadnej szkody. Przede wszystkim zapoznaj sie z przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa
uzytkowania.

1. Zasady bezpieczenstwa

* Podczas uzytkowania urzadzenia listwa zgrzewajaca moze nagrzac sie do bardzo wy-
sokiej temperatury. W zwiazku z powyzszym zalecamy zachowac ostroznosc i nie do-
tykac listwy zgrzewajacej, dopaki catkowicie nie ostygnie.

* W przypadku kazdego z modeli urzadzenia, listwa zgrzewajaca moze zostac urucho-
miona nawet gdy pokrywa jest otwarta, co stwarza ryzyko poparzenia.

¢ Urzadzenie przeznaczone do uzytku jedynie wewnatrz pomieszczen.

* /abrania sie otwierania urzadzenia w celu jego naprawy lub konserwacji przez jego uzyt-
kownikow koncowych. W przypadku kiedy kabel zasilajacy lub inne czesci elektryczne
urzadzenia zostang uszkodzone, aby zapobiec powstaniu jakiegokolwiek ryzyka uzytkow-
nik powinien zwrécic¢ sie do producenta Lub serwisu technicznego.

¢ Przed uruchomieniem urzadzenia zapoznaj sie z niniejsza instrukcja. Przechowuj niniej-
sza instrukcje obstugi wraz z urzadzeniem, tak, aby mozna byto z niej skorzystac w razie
koniecznosc.

o Utrzymuj czystosc swojej przestrzeni robocze).

* Nie dopuszczaj dzieci do obszaru eksploatacji urzadzenia.

* Korzystaj z urzadzenia jedynie w sposob zgodny z jego przeznaczeniem. Uzytkowanie
urzadzenia w celach innych niz przewidziane skutkowac bedzie uniewaznieniem gwaran-

cji i moze by¢ niebezpieczne dla uzytkownika.

¢ Nie dopus¢ do przeciazenia urzadzenia. Korzystaj z urzadzenia z nalezyta ostroznoscia
| pamietaj 0 jego konserwacji.

o Ustaw urzadzenie na stabilnej | bezpieczne| powierzchni. Upuszczenie urzadzenia moze
prowadzi¢ do jego powaznych uszkodzen.

» Wworeczkach przeznaczonych do zgrzewania nie umieszczaj produktow zywnosciowych
w postaci ptynnej ani innych substancji ciektych, by nie dopuscic do uszkodzenia urzadze-
nia w stopniu uniemozliwiajacym jego naprawe.

* W przypadku pakowania w woreczki produktow zywnosciowych o duzej zawartosci pty-
now, przed zgrzewaniem wytrzyj nadmiar ptynow za pomoca Sciereczki lub papieru
przeznaczonego do kontaktu z zywnoscia; mozesz rowniez umiesci¢ takie produkty zyw-
nosciowe w sztywnych pojemnikach lub podobnych naczyniach dostepnych w réznych
rozmiarach w ofercie producenta.

* Przed rozpoczeciem pracy ze zgrzewarka sprawdz, czy przy listwie zgrzewajace] nie znaj-
duja sie takie przedmioty jak noze, ostrza lub inne narzedzia.
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* Przed przeprowadzeniem takich czynnosci jak czyszczenie, sprawdzenie zapakowanego pro-
duktu lub requlacja urzadzenia, wytacz pakowarke, przekrec pokretto przetacznika na pozycje
.zero” i odtacz urzadzenie od Zrédta zasilania w celu wyeliminowania ryzyka jego przypadkowe-
go uruchomienia. Powyzszy srodek ostroznosci nalezy podja¢ rowniez w sytuacji, gdy urzadze-
nie nie dziata poprawnie i nie moze zosta¢ uruchomione. Sprawdz, czy wartosc i czestotliwosc
napiecia sieci odpowiadaja wartosciom podanym na tabliczce znamionowe] urzadzenia oraz czy
napiecie w gniezdzie elektrycznym odpowiada wartosci energii pobieranej przez urzadzenie.

* Korzystaj jedynie z oryginalnych czesci zamiennych i akcesoriow.

o /grzewarka jest urzadzeniem elektrycznym, ktorego nie nalezy zanurza¢ w wodzie.

o Nie czyS¢ urzadzenia pod bezposrednim strumieniem wody.

¢ Nigdy nie ciagnij za kabel w celu odtaczenia urzadzenia ze zrddta zasilania.

* Gniazdo elektryczne, do ktdrego podtaczone jest urzadzenie musi by¢ uziemione, a siec
elektryczna wyposazona w automatyczny wytacznik przeciazeniowy.

¢ Wymiana kabla zasilajacego i czesci elektrycznych moze zosta¢ przeprowadzona jedynie
przez wykwalifikowany personel techniczny.

¢ Urzadzenie zostato zaprojektowane w sposob umozliwiajacy jego eksploatacje przez wy-
tacznie jedna osobe na raz.

¢ Opisane powyzej srodki ostroznosci nie wyeliminuja catkowicie niebezpieczenstwa poparzenia.

W trakcie pracy listwa zgrzewajaca nagrzewa sie do wysokie] temperatury. Nie dotykaj
listwy, az catkowicie nie ostygnie.

¢ Podtaczenie urzadzenia do systemu zasilania powinno zosta¢ przeprowadzone przez
0soby posiadajace odpowiednie kwalifikacje.

2. Opis produktu

Kod 297360

Wymiary 380x180x(H]110 mm
Moc 250 W

Napiecie 230V 50 Hz

Listwa zgrzewajaca 330 mm

Pompa samosmarujaca 16 [/min

Obudowa ABS

Waga 3,3 kg

Zgrzewanie ustawienia fabryczne wprowadzane elektronicznie

System schtadzania/timer

automatyczny

Panel sterowania

wyswietlacz cyfrowy 3-LED

Wentylacja

z elektrozaworem

Uruchomienie

zmikroprzetacznikiem

Odsysanie powietrza

woreczki, pojemniki, inne naczynia
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GLOWNE CZESCI URZADZENIA

A. Obudowa

B. Wyswietlacz

C. Ruchoma pokrywa

D. Listwa zgrzewajaca

E. Uszczelka

F. Dysza prozniowa do pojemnikéw

Urzadzenie sktada sie z obudowy (A] wykonanej
z tworzywa sztucznego ABS, wewnatrz ktérej znaj-
duje sie panel elektryczny oraz jednostka robocza
odsysajaca powietrze. Jednostka robocza nie wy-
maga zadnych ingerencji ze strony uzytkownika (za
wyjatkiem dodatkowych czynnosci konserwacyj-
nych, ktére powinny by¢ wykonywane przez produ-
centa). Zaleca sie, by uzytkownik nie przeprowadzat
zadnych czynnosci w zwiazku z praca jednostki ro-
boczej, za wyjatkiem dziatan okresélonych w niniej-
szej instrukcji.

FUNKCJE WYSWIETLACZA

1. Przetacznik ON/OFF

2. Przycisk odsysania powietrza
3. Przycisk zgrzewania

4. Lampka LED

Listwa zgrzewajaca (D] stuzaca do zgrzewania
woreczkdw znajduje sie poza obudowa, w dolnej
czesci z przodu urzadzenia. Krawedzie komory
prézniowej zabezpieczone sg uszczelka (E); w ko-
morze prézniowe] znajduje sie otwdér na woreczek
przeznaczony do zgrzewania.

Ruchoma czes¢ komory prozniowej jest umieszczo-
na na ruchomej pokrywie (CJ, potagczonej z obudowa
za pomoca zawiasow - przed rozpoczeciem zgrze-
wania otwor woreczka nalezy umiesci¢ w $rodku
komory.

3. Uruchomienie

e Wyjmij urzadzenie z opakowania, ustaw na po-
wierzchni roboczej i upewnij sie, ze stoi stabilnie.

e Sprawdz, czy urzadzenie stoi stabilnie na wszyst-
kich czterech ndzkach, dzieki czemu ruchoma
pokrywa za kazdym razem zostanie poprawnie
zamknieta (C). Jest to konieczne dla poprawnego
zasysania powietrza.

e Zaleca sie zachowac oryginalne opakowanie
urzadzenia na wypadek potrzeby odestania go

do producenta w celu przeprowadzenia naprawy.

e Przed pierwszym uruchomieniem doktadnie
oczys$¢ urzadzenie.

e Przetrzyj je wilgotna $ciereczka, a nastepnie
wytrzyj do sucha. Panel sterowania przetrzyj wy-
tacznie sucha Sciereczka.

¢ Nigdy nie czy$¢ urzadzenia za pomoca $rodkow
zawierajacych kwasy lub substancje zrace.

¢ Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego.



4. Tryb pracy

ODSYSANIE POWIETRZA W WORECZKACH

* Wtacz urzadzenie za pomoca przycisku ON-OFF (1).

e Unie$ ruchoma pokrywe (C).

e Umies¢ przéd woreczka (ok 1 cm) w komorze
prozniowej - komora otoczona jest uszczelka (E).
Upewnij sie, czy zawarto$¢ woreczka nie znajdu-
je sie zbyt blisko listwy zgrzewajacej.

e Po zamknieciu pokrywy (c), pompa zasysajaca
automatycznie rozpocznie prace; lekko docisni

ODSYSANIE POWIETRZA W POJEMNIKACH

e Wtacz urzadzenie za pomoca przycisku ON-OFF
(1). Unieé ruchoma pokrywe (C).

e Podtacz rurke zasysajaca do dyszy (F).

e Umies¢ produkty zywnosciowe w pojemniku i za-
mknij pojemnik za pomoca specjalnego wieczka.

e Umies¢ czujnik zasysania w taki sposéb, by zablo-
kowat on rurke wieczka, upewniajac sie, ze gumo-
wa kuleczka znalazta sie wewnatrz rurki wieczka.

ODSYSANIE POWIETRZA W FOLII

e Podtacz wtyczke urzadzenia do kontaktu i wtacz je.

e Odetnij kawatek folii o odpowiedniej dtugosci.

e Otwodrz pokrywe (C) i umies¢ koncéwki folii do-
ktadnie na listwie zgrzewajacej (wykonanej z te-
flonu) przed komora prézniowa.

e Zamknij pokrywe (C] lekko dociskajac ja przez
kilka sekund po obu stronach, az folia bedzie go-
towa na proces zgrzewania.

e Wcisnij przycisk (3], by uruchomié¢ zgrzewanie.

e Teraz mozesz umieéci¢ w srodku produkty zyw-
noséciowe i przeprowadzi¢ standardowy cykl od-
sysania powietrza.

pokrywe i zaczekaj, az zamknie sie na otwarciu
woreczka.
e Po zakonczeniu procesu odsysania powietrza
automatycznie uruchomi sie proces zgrzewania.
e Po zakonczeniu procesu zgrzewania, pom-
pa zakonczy prace i pokrywa (C) otworzy sie
automatycznie.

e Rozpocznij odsysanie powietrza wciskajac przy-
cisk V (2); nie zamykaj ruchomej pokrywy (C).

e Urzadzenie rozpocznie odsysanie powietrza.

* Po kolei zapala sie trzy diody LED (4).

e Po zakonczeniu procesu odsysania powietrza,
urzadzenie zakonczy prace bez uruchamiania
zgrzewania.

UWAGA!

Zawsze uzywaj woreczkow o wielkosci dostoso-
wanej do ilosci przechowywanych w nich pro-
duktow zywnosciowych. W przeciwnym wypadku
(np. gdy do zapakowania niewielkiej ilosci pro-
duktow zywnosciowych wykorzystany zostanie
duzy woreczek), urzadzenie nie bedzie w sta-
nie dokonczy¢ procesu odsysania powietrza.
W zwiazku z powyzszym, jesli wykorzystates juz
woreczki dostarczone wraz z urzadzeniem, z ofer-
ty tych samych producentéow wybierz woreczki
o wielkosci odpowiadajacej twoim potrzebom.

5. Prawidtowe zgrzewanie woreczkow

Ponizsze wskazéwki dotycza prawidtowego pako-
wania produktéw zywnosciowych w celu zapewnie-
nia ich wtasciwego przechowywania.
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Aby zapewni¢ prawidtowe zgrzanie woreczka, nie
dopusd, by produkty Zzywnosciowe w nim przechowy-
wane znalazty sie w poblizu listwy zgrzewajacej (3).
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Po jakim$ czasie, do wnetrza woreczka moze

przedostac sie powietrze.

Moze to by¢ spowodowane:

¢ Nieprawidtowym zgrzaniem woreczka (tempe-
ratura zgrzewania nieodpowiednia dla rodzaju
wykorzystanego woreczka).

¢ Fragmentami zywnosci w punkcie zgrzewania.

e Ostry przedmiot w woreczku (kosci, osci, ostro
zakonczone kawatki sera) przedziurawit go od
srodka (otwdr moze by¢ niewidoczny gotym
okiem).

6. Czyszczenie

Jak zostato to opisane we wczesniejsze] czesci

instrukcji, przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy

wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ je od Zrodta zasi-

lania.

* Przetrzyj urzadzenie wilgotna éciereczka, a na-
stepnie wytrzyj do sucha.

e Panel sterowania (B) przetrzyj wytacznie sucha
Sciereczka.

e Listwe zgrzewajaca wykonana z teflonu (D) prze-
trzyj wilgotna Sciereczka ciepta woda lub srodkiem
do mycia szyb. Czyszczenie listwy (D) jest koniecz-
ne, gdy pojawia sie na niej pozostatosci plastiku.

Nie czys¢ urzadzenia przy pomocy srodkow za-
wierajacych kwasy, substancje zrace oraz scierne.

7. Konserwacja

Przeprowadzanie rutynowych czynnosci konser-
wacyjnych nie jest konieczne. W celu zapewnienia
odpowiedniej wydajnosci pakowarki, urzadzenie
musi by¢ jednak doktadnie czyszczone po kazdym
uzyciu.

W przypadku koniecznosci przeprowadzenia prac

konserwacyjnych lub wymiany czesci zaleca sie
korzysta¢ jedynie z oryginalnych czesci zamien-
nych pochodzacych od producenta w celu uniknie-
cia probleméw wynikajacych z niekompatybilnosci
produktéw innych producentdow.

8. Wyposazenie opcjonalne

Urzadzenie stuzy do pakowania prézniowego
wszelkiego rodzaju produktéow zywnosciowych.
Ciecze moga by¢ pakowane w dwuczesciowe po-

jemniki (od 0,6 do 2,5 ) wyprodukowane przez pro-
ducenta zgrzewarki.

9. Nieprawidtowe funkcjonowanie i nagte zatrzymanie pracy urzadzenia

Jesli pokrywa (C) nie moze zosta¢ domknieta,
sprawdz, czy uszczelka (E) nie przesuneta sie
i nie znajduje sie na ruchomej pokrywie lub pod
pokrywa.

Sprawdz réwniez, czy otwor woreczka znajduje sie
catkowicie wewnatrz uszczelki (E).

W przypadku, gdy urzadzenie nagle zatrzymuje pra-
ce, najpierw wytacz urzadzenie i odtacz je od zrodta
zasilania poprzez wyjecie wtyczki z gniazdka; na-

stepnie:

e Jesli urzadzenie przerwato prace ze wzgledu na
przerwe w dostawie pradu, zaczekaj az zasilanie
zostanie przywrdcone przed ponownym podta-
czeniem urzadzenia do Zrddta zasilania.

e Jesli problem wystapit w obwodach elektrycz-
nych urzadzenia, skontaktuj sie ze sprzedawca w
celu dokonania jego przegladu przez producenta.
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W prozni nadal dochodzi do rozmnazania sie bak-
terii, nawet jesli ten proces jest spowolniony.

W zwiazku z tym, produkty zywnosciowe, kto-
re wymagaja chtodzenia powinny by¢ trzymane

w lodéwce lub zamrazalniku. Zapakowane wcze-
$niej jedzenie powinno zosta¢ spozyte do dnia
okreslonego na opakowaniu.

10. Recykling

)i¢

Po zakonczeniu eksploatacji produktu
nie wolno utylizowac razem z odpadami komunal-
nymi, tylko nalezy odstawi¢ do punktu odbioru od-
padéw elektrycznych i elektronicznych. Uzytkow-
nik ponosi odpowiedzialnos¢ za odstawienie
wycofanego z uzytkowania urzadzenia do punktu
utylizacji. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi przepisa-
mi dotyczacymi utylizacji odpaddw. Jesli urzadzenie

wycofane z uzytkowania jest poprawnie odebrane
jako osobny odpad, moze zosta¢ przetworzone
i zutylizowane w sposodb przyjazny dla Srodowiska,
co zmniejsza negatywny wptyw na sSrodowisko
i zdrowie. Aby uzyska¢ wiecej informacji dotycza-
cych dostepnych ustug w zakresie odbioru odpa-
déw, nalezy skontaktowac sie z lokalna firma od-
bierajaca odpady. Producent, importer oraz
sprzedawca nie ponosza odpowiedzialnosci za po-
nowne przetwarzanie, obrobke i utylizacje odpa-
dow, ani bezposrednio ani za posrednictwem syste-
mu publicznego.

11. Czas przechowywania produktéw zywnosciowych

PL
. Rodzaj produktu zywnosciowego

Przechowywanie
standardowe (ilo$¢ dni)

Przechowywanie w opakowaniu
prézniowym (ilo$¢ dni)

Swieze, surowe mieso 3 15
ugotowane mieso 6 20
niemrozone ryby 2 7
chleb 1 6
desery 5 15
suche ciasteczka 90 365
ryz 120 365
kawa/herbata 120 365
ciasto poddane obrébce termicznej 90 365
surowe ciasto 2 8
suszone owoce 30 90
Swieze owoce 8 15
warzywa 5 10
Swiezy ser 7 25
serz przyprawami 20 60
wieprzowina w plastrach 2 20
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Podane powyzej czasy przechowywania to wartosci orientacyjne - przechowywanie poszczegélnych produk-
téw zywnosciowych zalezy od ich stanu w momencie pakowania. Zapakowane wczesniej produkty Zywnoscio-
we powinny zostac¢ spozyte w terminie okreslonym na opakowaniu.

12. Akcesoria

Produkt nr Opis Szt.
Pojemniki i wieczka

222 Zestaw dwuczesciowy (00,6 L - 2,5 1) 1
Folia wyttaczana

R20x600 20x600 2
R30x600 30x600 2
Woreczki wyttaczane

615x30/105 15x30 100
620x30/105 20x30 100
625x35/105 25x35 100
630x40/105 30x40 100
G40x60/105 40x60 100

Na zyczenie klienta dostepne sa inne rozmiary (czas dostawy i minimalna ilo$¢ produktu do uzgodnienia)



13. Rysunek ztozeniowy

Nr Opis llos¢
1 Obudowa 1 szt.
2 Podstawa 1 szt.
3 Pokrywa 1 szt.
4 Ptytka sterujaca 1 szt.
5 Element przyczepny z lexanu 1 szt.
b Pompa 1 szt.
7 Mikroprzetacznik 2 szt.
8 Transformator 1 szt.
9 Dolna uszczelka 1szt.
10 Gorna uszczelka 1 szt.
11 Biata listwa z gumy Tmb
12 Wspornik listwy zgrzewajacej 1 szt.
13 Listwa zgrzewajaca T mb
14 Warstwa teflonowa na listwie zgrzewajacej Tmb
15 Nozka 4 szt.
16 Przewdd zasilajacy 1 szt.
12+13+14 Listwa zgrzewajaca (w catosci) 1szt.
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14. Uproszczony schemat elektryczny
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